SpanyolMánia magazin 6. szám – Tapas rovat

Chiste – Manolo y la primera cena
Manolo tiene la primera cena con la familia de su novia; antes pasa por una farmacia.
- Oiga, me da un preservativo, porque esta noche tengo la cena con la familia de mi novia, después de tres meses de salir con ella, y después de la cena, a ver si cae. 
El farmacéutico va a buscar el preservativo, pero Manolo lo piensa mejor y dice: - Mejor me pone dos porque esta chica tiene una hermana que no está nada mal e igual cae también.
El farmacéutico regresa por otro preservativo y Manolo dice: - Bueno, mejor me va usted a dar tres porque la madre es una cachonda que pone los cuernos a su marido y ya metidos en harina...
Llega la hora de la cena y aquí tenemos al Manolo comiendo sin quitarse la gabardina, con el cuello subido y la cabeza agachada. Al acabar, cuando han salido de la casa, va la chica y le dice: 
- ¡Manolo, no sabía que eras tan tímido! 
- Ni yo que tu padre era farmacéutico…

Vocabulario
la cena – vacsora
el preservativo – óvszer
el farmacéutico – gyógyszerész
a ver si cae – hátha bejön / összejön (itt)
no está nada mal – nem rossz
cachonda – könnyűvérű
pone los cuernos a su marido – felszarvazza a férjét
ya metidos en harina – ha már így benne vagyunk
la gabardina – ballonkabát
el cuello subido – felhúzott (ruha)nyakkal
la cabeza agachada – lehajtott fej
tímido – félénk
Ejercicio – busca el verbo para cada sustantivo (keresd meg az igét mindegyik főnévhez).
preparar, llegar, subir, agachar, salir con, quitarse, invitar, poner, 
la cabeza
los cuernos
el cuello de la gabardina
la cena
la hora
la gabardina
la novia
al novio

Receta – Galletas de matequilla sin harina
Ingredientes galletas de mantequilla sin harina:

- Mantequilla de maní sin sal, un vaso
- Un huevo grande
- Azúcar blanca, un vaso
- Esencia de vainilla, 1 cucharadita
- Sal fina
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Helyezd az alábbi spanyol szavakat a receptben lévő magyar szavak helyére!
grosor, antes de nada, previamente, visita, sacar, rejilla, pelota, especial, bandeja, detallada, densa, estupendas, bol
Preparación:

Si en casa tienes algún familiar celiaco o tienes alguna látogatás de alguien que lo es, esta receta te va a resultar interesante porque puedes hacer con ella unas nagyszerűk galletas de mantequilla sin harina que están muy ricas. Te mostramos la receta lo más részletes posible para que te animes a prepararla. 

Para hacer estas galletas de mantequilla mindenekelőtt vamos a encender el horno, para que cuando lo necesitemos esté a la temperatura deseada, debes ponerlo a 200 grados. También podemos ir preparando la tálca del horno, la vamos a forrar con papel különleges de hornear para que las galletas no se peguen a la bandeja.
Una vez hecho esto vamos a echar en un tál grande la mantequilla de maní a temperatura ambiente, importante que sea sin sal, el huevo előzőleg batido, el azúcar y una cucharadita de vainilla y otra de sal fina. Batimos para mezclar todos los ingredientes. Si empleas una batidora de varillas automática será más fácil mezclarlo todo, ya que se va a formar una masa pastosa y sűrű.
Cuando la masa se haya mezclado bien, haz una labda con ella, o varias más pequeñas, que vamos a colocar entre papel transparente, con la ayuda de un rodillo vamos a estirarlas sobre una superficie lisa, y las dejaremos con un vastagság de medio centímetro más o menos. Una vez lo hayas hecho con todas las bolas de masa, utiliza unos cortadores de masa de esos que venden con diferentes formas y comienza a kiszaggat las galletas y colocarlas en la bandeja de horno.
El horno ya debe haber alcanzado los 200°C, así que introduce la bandeja con las galletas en el interior y hornea durante unos 10-12 minutos. Una vez que están doraditas, las sacamos y dejamos enfriar antes de comerlas. Mejor déjalas enfriar encima de una rács, para que se enfríen uniformemente.
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Megoldókulcs
Si en casa tienes algún familiar celiaco o tienes alguna visita de alguien que lo es, esta receta te va a resultar interesante porque puedes hacer con ella unas estupendas galletas de mantequilla sin harina que están muy ricas. Te mostramos la receta lo más detallada posible para que te animes a prepararla. 

Para hacer estas galletas de mantequilla antes de nada vamos a encender el horno, para que cuando lo necesitemos esté a la temperatura deseada, debes ponerlo a 200 grados. También podemos ir preparando la bandeja del horno, la vamos a forrar con papel especial de hornear para que las galletas no se peguen a la bandeja.
Una vez hecho esto vamos a echar en un bol grande la mantequilla de maní a temperatura ambiente, importante que sea sin sal, el huevo previamente batido, el azúcar y una cucharadita de vainilla y otra de sal fina. Batimos para mezclar todos los ingredientes. Si empleas una batidora de varillas automática será más fácil mezclarlo todo, ya que se va a formar una masa pastosa y densa.
Cuando la masa se haya mezclado bien, haz una pelota con ella, o varias más pequeñas, que vamos a colocar entre papel transparente, con la ayuda de un rodillo vamos a estirarlas sobre una superficie lisa, y las dejaremos con un grosor de medio centímetro más o menos. Una vez lo hayas hecho con todas las bolas de masa, utiliza unos cortadores de masa de esos que venden con diferentes formas y comienza a sacar las galletas y colocarlas en la bandeja de horno.
El horno ya debe haber alcanzado los 200°C, así que introduce la bandeja con las galletas en el interior y hornea durante unos 10-12 minutos. Una vez que están doraditas, las sacamos y dejamos enfriar antes de comerlas. Mejor déjalas enfriar encima de una rejilla, para que se enfríen uniformemente.
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